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Storia e turismo

Centro turistico della costa ionica a nord della foce del fiume Alcantara. La cittadina che si allunga sulla statale orientalesicula su entrambe le
rive del torrente Leto, fu sempredipendente da Gallodoro ottenendone solo nel 1880 la paritaamministrativa.Nel novembre 1952 si attuo il
distacco delle due frazioni incomuni autonomi. L'economia del paese si basa oltre chesull'agricoltura (frumento, olive, uva, limoni, mandorle),
sullazootecnia e sull'attivita peschereccia anche su un redditoproveniente dal turismo che € in pieno sviluppo anche perl'esistenza di adeguate
infrastrutture ricettive e sportive.Sono presenti inoltre attivita artigianali nel settore dellacantieristica navale e della lavorazione dei marmi.

Da visitare

Da vedere la chiesa parrocchiale dedicata a San Giuseppe, éstata ricostruita nel 1929 in stile neogotico, dopo che il terremotodel 1908
distrusse la chiesa originale.All'interno € suddivisa in tre navate e conserva un dipinto del'700; di fronte alla chiesa si trova il monumento al
dottore Francesco Durante, chirurgo di Letojanni.

Strade del vino

La Sicilia é, grazie all'estensione geografica, alla natura delterreno e soprattutto al clima, particolarmente benevolo, dasempre una regioni italiane
che producono piu vino. Purtroppoper lungo tempo, le vigne siciliane hanno prodotto soltanto uvedestinate al taglio. Oggi, grazie ad un maggiore
sviluppo delletecniche di lavorazione e ad una maggiore tutela legislativa (oltreche a maggiori investimenti), la produzione sta raggiungendodegli
ottimi livelli, confermati dalla crescente richiesta di viniMade in Sicilia.Nel vasto territorio regionale tre sono le zone a maggiorevocazione vinicola:
la prima é quella che corrisponde alla provincia di Trapani, storicamente nota per il Marsala, acui si affiancano le produzioni delle province di
Palermo edi Agrigento, sempre nella parte occidentale dell'isola.La seconda é quella dell'Etna, in provincia di Catania, acui si affianca la
produzione della produzione dellaprovincia di Messina e la terza é quella delle province diSiracusa e di Ragusa, nell'estremita meridionale
dellaSicilia.Inoltre meritano sicuramente una citazione le produzionidelle isole di Pantelleria e dell'arcipelago delle Eolie, perla loro produzione di
vini dolci e passiti. | vitignimaggiormente presenti sono quellistorici come il Nerod'Avola (oggi oggetto di grande riscoperta da parte delmercato), il
Nerello Cappuccio, il Nerello Mascalese, ilCarricante, il Nocera, il Perricone, il Frappato di Vittoria(tra quelli a bacca rossa), il Catarratto Bianco
Comune, ilCataratto Bianco Lucido, il Grecanico Dorato, il Grillo,I'Ansonica, localmente conosciuta come Inzolia, laMalvasia di Lipari e lo Zibibbo
0 Moscato di Alessandria(tra quelli a bacca bianca). Al loro fianco una vasta gamma di vitigni internazionalecome il Cabernet-Sauvignon, il Sirah,
il Sangiovese e ilMerlot (tra quelli a bacca rossa) e lo Chardonnay e ilSauvignon (tra quelli a bacca bianca).

Vini DOCGLa Sicilia non ha DOCG

Vini DOC Alcamo, Cerasuolo di Vittoria, Contea di Sclafani,Contessa Entellina, Delia Nivolelli, Eloro Rosso Pachino,Etna, Faro, Malvasia delle
Lipari, Marsala, Menfi,Monreale, Moscato di Noto o Moscato di Noto Naturale,Moscato di Pantelleria o Passito di Panteleria, Moscato diSiracusa,
Riesi, Sambuca di Sicilia, Santa Margherita diBelice, Sciacca.

Vini IGT Valle del Belice (AG), Salina (ME), Fontanarossa di Cerda(PA), Camarro, Colli Erinici (TP), Sicilia (AG,CL,CT,EN,ME,PA,RG,SR,TP).

Citta del vino

Menfi, Montevago, Sambuca di Sicilia, Santa Margheritadi Belice (AG), Butera, Riesi (CL), Castiglione di Sicilia,Linguaglossa, Milo, Piedimonte
Etneo, Randazzo,Sant'Alfio, Santa venerina, Viagrande (CT), Milazzo,Santa Marina Salina (ME), Casteldaccia, Partinico (PA),Vittoria (RG), Noto,
Pachino (SR), Alcamo, Marsala,Mazara del Vallo, Pantelleria, Poggioreale, Salemi (TP).

La redazione

In quanto la redazione di PaesiOnLine lavoricostantemente al controllo e all'aggiornamentodelle informazioni turistiche, invitiamo i nostrilettori a
verificare personalmente tutte le notizie diviaggio prima della partenza; pertanto si declinaogni responsabilita per qualunque situazionespiacevole
o dannosa derivante dall'uso delleinformazioni riportate sul sito.
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